WIE IMMER -
MIT VIEL LIEBE HAUSGEMACHT.

Viele Zutatenstammenvonlokalen Anpieternodervom Marktinder
o Palzstrale. Die Basis schalfteine bunte Auswanian lokalen Broten
und Backwaren, die auch glutenfrel ernaltlich sind. Au3erdem gibt
z es Cerealien, homemade Granola von Kuchenchef Claudio sowie
Fruchte, Joghurt, Bauernkase & Aufschnitt.

: 12:00 BIS 15:30 UHR. 34 € p.P.

inklusive aller Heilgetranke sowie Safte und Wasser, einem Glas
Winzersekt oder einer spritzigen rritz Limonade zur Begrifiung.
Weiter geht es mit wechselnden Vorspeisen, Hauptgangen
und Desserts.

1 1 JERTI

FUR DAS 1. HALBJAHR 2020

08. MARZ BEAUTY & FASHION - BRUNCH
Frische und bunte Salate mit leckeren Dressings aus der
Manufaktur  Passione, leichtes Gefligelgeschnetzeltes in
saisonalem Gemuserahm mit Curry, fruchtige Desserts —
So frisch und bunt wie der Fruhling.

12. APRIL & 13. APRIL OSTER - BRUNCH
Saftiger Lammbraten aus der Keule mit Rosmarinjus, Brot,
Brotchen und suf3e Backwaren von der Backerel Hunemeyer.

10. MAI MUTTERTAGS - BRUNCH

Liebe geht durch den Magen — so auch die gute italienische
Pasta vom Feinkostladen Centro mit leckeren Saucen. Tiramisu
mit frischen erdbeeren als sulier Abschluss.

31. MAI PFINGST - BRUNCH
sSchmackhafter Braten vom Ochsenbackchen mit Schalottenjus
und eine leckere Kaseauswan! aus der Bauernkaserel Straetmanshof.

28. JUNI BBQ - BRUNCH
Gin Grillsauce und die rheinische Barbecue Sauce der
Manufaktur Passione machen das Grillgut so richtig lecker.

[a]dress Eventlocation
Firmenfeiern, Cocktail Events,
standesamtliche Hochzelt,
Taufen, Geburtstage ...

i Ob drinnen oder im chilligen Garten,
| g™ urban oder romantisch — alles ist maglich

—— Wir freuen uns tber Ihre Anfrage.



